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WAS WARE EIN TRAUMHAFTES ESSEN IM URLAUB OHNE EIN GUTES GLAS
IN DER HAND. AM LIEBSTEN VOM 1II.-":.I'rll.\‘.?!-'.F! LM DIE E':ZHZE.
NOCH BESSER, ER SITZT GLEICH MIT AM TiSCH.
WARUM ALSO NICHT GLEICH URLAUB AUF DEM WEINGUT MACHEN?

Wir HABEN FUOR SIE VIER GANZ UNTERSCHIEDLICHE REGIONEN IN ITALIEN
BEREIST UND DORT SPITZENWINZER GESUCHT UND GEFUNDEN, DIE NETTE ZIMMER
ODER SOGAR APARTMENTS MITTEN IN DEN WEINBERGEN
FUOR IHRE GASTE BEREIT HALTEN. VORAUSGESETZT MAN IST ANGEMELDET, ZEIGEN
ALLE GERM IHREN KELLER. LANGERE BESUCHE MIT

VERKOSTUNG SIND NATURLICH NICHT GANZ UMSONST — DAFUR UNVERGESSLICH.

DR




| WEINREISEN |

:, 1egignale

CorpErO D1 MONTEZEMOGLOD

16 Generationen war das Weingut in der Hand
ciner Familie, bevar es Paolo Cordera di Monte-
zemolo erbte, Enkel Giovanni und Urenkel
Alberto bewirtschaften das Gut heute. Auf der
Terrasse hiingt eine Landkarte mit einem Ver-
zeichnis der Lagen. Die meisten Leute bleiben
aber am Orniginal hingen, Ein weites Tal voller
penibel gestutzter Rebzeilen file Weine mit
aubergewthnlichem Alterungspotenzial. Es
gibt ein nur einziges Apartment filr Giste, das
umso liebevoller ausgestattet ist,

Preis aul Anfrage, in' La Morra

£ =39 0173 50344
info@corderodimontezemalo.com
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Marchesi di Barolo

Die Foresteria Marchesi di Barolo zelebriert
piemontesische Kuche und Weine. Wein-
Biicherei und Enoteca mit 35000 Flaschen
Barolo. Sammler kénnen Jahrginge ab 1938
ergattern. Filhrungen, Feinkostabteilung mit
ecinigen sehr guten Produkten

Revella

hausgernachte Marmelade zum  Frithstick,
Torte von Mamma Mariaresa und Verkostung
einiger Spitzenweine mit Blick (ibers Tal.

BELF 70 Burg, in La Morma
390173 50276

revello@ revellofratelli. com
www revellofratelli.com

Infos zur Region,

der Enoteca Regionale di Barolo, Lagen und
Winzem: www.baroloworld.it/

Portal, das Winzer, Agriturismi und Restau-
rants um Barole auflistet:
www.barolodibarolo.com

Tourismus allgemein:

wiww.turismodoc.it, www.langheroero.it
wwrw.turismoinlanga.it

Tridffel: www.fieradeltartufo.org,

www. tuberdt
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SIZILIEN

Sizilien steht fiir nichts als das pralle Leben.
Reisende finden auf der griften Mittelmeer-
insel eine Art pigantisches Freiluftmuseum
mit griechischen Amphitheatern, byzantini-
schen Kathedralen und Barock-Stidten. In
der multikulturellen Kiiche HieBen auf geniale
Weise arabische, mediterrane und manchmal
nordeuropiische Zubereitungen zusammen.
#uf den riesigen Anbauflichen gibt es begiing:
tigte Lagen wie fruchtbare Flusstiler oder die
vulkanischen Hohenlagen des Atna, deren
Potenzial die newe Generation von Winzem
erst erschlieft. Noch ist der WeinTourismus
weniger verbreitet, aber eine passende Unter
kunft findet sich mit Hilfe des Winzers.

BENANTI
An den Hingen des Atna erntet Benanti ein-
heimische Sorten wie Nerello Mascalese und
Nero d'Avola, aber auch Syrah. Von dem ein-
maligen Terroir kann man sich bei einer Tour
durch den alten Keller mit kleinem Museum
iiberzeugen. Aufier Weinen prisentiert man
dort stolz eigenes Olivendl aus Mocellara
Etnea-Oliven, Kise und Salami der Region.
Ein Stockwerk hiher verwandelt ein Koch die
Leckereien in die kastlichsten sizilianischen
Gerichte. Bei einer Runde um den Atna sieht
man Bronte mit seinen Pistazien-Hainen und
die Vulkansteinstadt Randazzo,

> vermittelt Zimmer s

+39 (095 78

Eura, in Viagrande, €
benanti@vinicolabenant. it

wwwyinicolabe nanti. i

SPADAFORA

In einem Betrieb wie Spadafora wird nicht
gekleckert. Es lohnt sich zu sehen, wie Spit-
zenweine im groffen Stil gemacht werden,
Ehemalige Pachtbauern-Hiuschen sind heute
keine einfachen Unterkinfte mehr. Es gibt
Klimaanlagen, einen Pool, einen Palmen-
garten und ein Restaurant. An dessen Herd

steht manchmal Francesco Spadafora hiichst-
selbst, Auch andere Schwergewichte wie
Donnafugata, Planeta und Tasca d'Almerita
emplangen Gaste. Ein Abstecher in die histo-
rische Stadt Marsala sollte ebenfalls drin sein,
Preis auf Anfrage, in Virzl

4349 09] 5144952

infofspadafora.com, www.spadafora.i

VALLE DELL'ACATE

Die vielen Barock-Stidte an der Stdostkiiste
sind Folge eines Erdbebens 1693, Die notwer-
digen Neubauten folgten neuesten Architek.
turtrends. Trotz spekiakulirer antiker Ausgra-
bungen und Maturpark verirren sich wenige
Reisende in den Stidosten Siziliens. Doch auf
einem der raren Spitzenweingliter der Gegend
hindet sich genau die richtige Basis fir die Aus:
fliige. Vorher bieten sich wine tasting tours vor
Ort an. 100 Hektar Weinberge und 400 Fisser
im Keller wollen erschlossen werden,

Limmer vermittelt dag Welngiat, in Acat

© +39 0932 874166, info@valledellacate.it
wwwyalledellacateit

Unser Tree Fiir pas ROERO:
Ascheri o i}

In Bra, dem Sitz der Genuss-Universitit von
Slow Food, sitzt Ascheri. Mit dem gastrono-
mischen Angebot der Cantine kann man aber
auch privates Entschleunigungspro-
gramm fahren. Giste entspannen sich in der
Lounge, der Biicherei oder aul dem Sonnen-
deck. Zum Gut gehiren Hotel und Osteria, in
denen man eigenen Wein einschenkt, Dazu
gibt es die Kalbswurst und den Kise Bra,
hausgemachte Nudeln und Saucen.

EXE(F 110 Euro, im Bra, © + 3001722430312
albergo@ascherivini.it, www.ascherivint it
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Matthins Stelzig
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