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Man ska

Bade 2003 og
2004 er
udfordrende
argange for de
store Piemonte-vine

Efter det meget varme 2003
bod 2004 pa andre udfordrin-
ger for vinfolket i norditalien-
ske Piemonte. I 2003 drejede
det sig om at styre hosten un-
der forhold, som de ferreste
havde erfaringer med. T 2004
drillede vejrguderne hele ve-
jen til hosten i oktober.

Sesigfor

Det markes pa vinene fra
Barbaresco. Blandt de 67,
som deltog i drets Alba Wines
Exhibition, fandt jeg kun 17,
der var veerd at fremhave.

Et kig pa smagenotaterne
viser gentagen brug af beteg-
nelser som "ter”, "slank”, "let

bitter”, "kedelig”, "dyster”,

"ucharmerende” og "mangler
bund”. I
Deter jo negative iagt#ngel-
ser, sa kig godt pa opremsnin-
gen af de vine, som gjorde sig
godt. Der skal passes pd1 Bar-
barescos drgang 2004.

Ogsa Barolo

Det skal der ogsd, nir det
handler om Barolo 2003: Som
nzvnt var varmen den store
udfordring, og det markes pa
vinene. Nu lyder smagehota-
terne pd beskrivelser ' som
"mangler charme”, "uharmo-
nisk”, "for nem”, Tikke
Barolo-stil”, "sedlig”, "for
meget alkohol” og "tam™

Af de 178 vine, jeg smagte,
fandt 69 vej til listen over de
bedste, Det ser ikke ud af me-
get, men glem ikke, at de
smagte vine er meget unge, og
at jeg sagtens kan have gjort
nogle af dem uret. At smage
seriost pa mellem 70 og 80 un-
ge, tanninrige vine i labet af
fire timer er en n@sten umu-
lig opgave.

Jeg og en kollega oplevede

forholdet mellem vinens

pris og dens kvalitet. Dyr, men god
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Den arlige maratonsmagning af Barolo og Barbaresco
afvikles i Alba, hvor der er mangfoldige gastronomiske og

vingse fristelser.

da ogsd under et efterfolgen-
de besog hos en fremtreden-
de vinproducent at smage
hans Barolo 2003 og finde den
meget tiltalende, selv om den
ikke under formiddagens

blindsmagning havde gjort
sig specielt positivt bemaer-
ket.
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- at tage vurderingerne for det
ojebliksbillede, de er, og s el-
lers stole pd egne smagslog,
nar der skal kabes ind.

Husk blot, at Barolo 2003
anses for en hurtigt modnen-
de drgang. Fem til otte ars le-
vetid er, hvad producenterne
selv giver den.
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DE BEDSTE VINE

Her er de vine, jeg fandt bedst
ved den omfattende blind-
smagning tidligere pa méine-
den i Alba. Jeg n&vner produ-
centnavne og - nar de forelig-
ger - vinmarksnavne.

BARBARESCO 2004.

Pertinace: Vigneto Marcarini og
Vigneto Nervo.

Rizzi: Nervo "Fondetta”.
Vigin: Noemy.

Cascina Luisin: Sori Paolin.
Fattoria San Giuliano.
Filippino: Sori Capelli.
Fontanablanca: Sori Burdin,
Pletro Rinaldi: San Cristoforo.
Sottimane: Cotta og Fausoni.

Ca’' del Baio - Cascina Valle-
granda: Asili.

Poderli Colla: Roncaglie.
Bruno Rocca: Rabaja.

Albino Rocca: Vigneto Brich
Ronchi og Vigneto Loreto.

Prunotto.

BAROLO 2003

F.lli Cavalotto: Bricco Boschis.
Giacomo Fenocchio: Villero.
F.lli Giacosa: Vigna Mandorlo.
F.lli Monchiero: Rocche.
Monfalletto: Enrico Vi.

Armando Parusso: Mariondino og
Bussia.

La Spinetta: Vigneto Campé.
Claudio Alario: Riva.

Bel Colle: Monvigliero og Boscato.
Castello di Verduno: Massara.
Giacomo Aschieri: Sorano.
Cascina Luisin: Leon.

Ettore Germano: Serralunga.

Bruna Grimaldi: Vigna Regnola
Badarina.

Glan Paolo Manzone: Meriame.
Pio Cesare.

Luigi Pira: Vigna Marenca og
Vigna Margheria.

Guido Porro: Vigna Lazzairasco
og Vigna S. Caterina.

Michele Reverdito: Serralunga og
Moncucco.

Gabutti: Gabutti og Margheria,

Glacomo Brezza & Figli: Bricco
Sarmassa.

Giacomo Grimaldi: Le Coste.

Marchesi di Barolo: Cannubi og
Sarmassa.

E. Pira & Figli: Cannubi,
Poderi Luigi Einaudi: Nel Cannubi.

Eugenio Bocchino: La Serra og
Lu.

Cascina Ballarin: Bricco Rocca.

Cascina Casanova: La Serra.
Cascino Rocca/Franco Molino:
Rocche dell’Annunziata.

Glovanni Corino: Vigneto
Arborina,

Renato Corino: Rocche,
Eredi di Settimo Aurelio: Rocche.
F.Mli Ferrero: Manzoni.

Mario Gagliasso: Torriglione og
Rocche dell’Annunziata.

Slivie Grasso: Bricco Luciani.
Mauro Molino: Gallinotto.
F.lli Revello: Vigna Conca.
Rivetto dal 1902: Leon.

Rocche Costamagna: Bricco
Francesco.

Vietti: Brunate.
F.lli Alessandria: Gramolere.

Gianfranco Alessandria: San
Giovanni.

Silvano Bolmida: Bussia.
Cascina Gagliassi.
Monti.

Podere Rocche dei Manzoni:
Rocche.

Poderi Colla: Dardi le Rose Bussia.
Prunotto: Bussia.

Josetta Saffiro.

Tenuta Rocca: Vigna San Pietro.

Franco Conterno Cascina Sciulun:
Bussia Munie.

Marziano Abbona: Pressenda.
Mauro Veglio: Castelletto.
Terre del Barolo.

Poderi Marcarini: La Serra.
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